
Am 26. August fand im schönen Ambiente des Brandlhofes unsere Erstpräsenta-
tion der neuen Ausobsky-Lagenweine statt.

Christoph Wagner, vom Wagner´s Wirtshaus aus Hollabrunn, servierte ein 
5-Gänge Menü, unsere Gastwinzerin Julia Eichberger und wir begleiteten das 
Menü mit jeweils zwei Weinen pro Gang! Zum Ried Fellingen Sauvignon Blanc 
Ausobsky 2021 wurde ein Waller in Brennnesselcreme mit Rösti & con� erten To-
maten serviert, zum Ried Lehlen Grüner Veltliner Ausobsky 2021 ein Roastbeef 
vom Flanksteak mit Rahmgurke, Senfcrostini & Dillöl. Musikalisch umrahmt 
wurde der Abend von der Weinviertler Jazz-Band Eggs-Ray.  Im Anschluss gab 
es noch Magnum� aschen von gerei� en Jahrgängen zu verkosten. 

Ein wunderbarer Abend mit sehr vielen netten Gästen & Freunden, mit gutem 
 Essen und ausgewählten Weinen! Wir sagen DANKE an alle, die diesen Abend 
zu einem unvergesslichen gemacht haben – wir werden auf alle Fälle eine Wie-
derholung  planen!

Die Weinlese 2022 startete bei uns am Weingut am 07. September mit Char-
donnay für unser neuestes Projekt, den eigenen Winzer-Sekt. In den Tagen da-
rauf wurden unsere Frühsorten Frühroter Veltliner, Rivaner und Rosé geerntet. 
Nach einer Regen pause wurden bei uns alle Weingärten durchgelesen, um die 
besten Trauben noch am Stock reifen zu lassen. In der letzten Septemberwoche 
wurden unsere verschiedenen Sauvignon Blanc Chargen für PetNat, Sauvignon 
Blanc Galgenberg und Ried  Fellingen Ausobsky gelesen. Weiter ging es dann 
mit Grüner Veltliner, Chardonnay und Gelber Muskateller.

Mitte Oktober wurde dann noch der vorselektierte Grüne Veltliner für unseren 
Ried Lehlen Grüner Veltliner Ausobsky und für die Weinviertel DAC Reserve 
geerntet. Voraussichtlich Ende November lesen wir dann noch die Trauben für 
unsere neue Sauvignon Blanc-Beerenauslese.

Wir sind sehr zufrieden mit der Qualität und freuen uns schon, Ihnen die 
Weine im Frühjahr nach einer guten Reife zu präsentieren. Als Vorboten gibt 
es ab sofort  unseren Gemischten Satz 2022 – einen wunderbaren, leichten, 
frisch-fruchtigen Wein, der perfekt zu Gansl, zu weißem Fleisch und Salat-
gerichten passt.
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